A legfinomabb stitemény receptek: pogacsa, palacsinta, torta, fagylalt, fankreceptek!

FOKHAGYMAS DIOS POGACSA

Hozzéadta: Sutemeny receptek
2007. oktéber 07. vasarnap 10:05

FOKHAGYMAS DIOS POGACSA
Hozzéavalok:

25 dkg finomliszt,

25 dkg tehénturo,

20 dkg margarin,

5 dkg daralt dio,

1 tojas,

2 gerezd fokhagyma,

bors,

1 mokkéaskanal sé,

a tészta nyujtasahoz kevés liszt.
A tetejére 20 dkg durvéara vagott dio és 1 tojas.

Elkészités:

A hozzavaldkbdl sima tésztat gyarunk, cipova formaljuk és folpackba csomagolva egy éjszakan at htében tartjuk.
Masnap jol lisztezett gyarédeszkan félujjnyi vastagra nyujtjuk, felvert tojassal bekenjik és a diét raszérjuk.

Kisebb pogacsaszaggatdval kiszaggatjuk, eldmelegitett stitdben, 180 fokon sitjik.

Megjegyzés: A nyers tészta hGtdszekrényben akar egy hétig is tarolhat6. A mélyhGtdben pedig honapokig elall,

barmikor el6vehetd és megsiithetd.

http://sutemeny.info
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