A legfinomabb stitemény receptek: pogacsa, palacsinta, torta, fagylalt, fankreceptek!

Marcipanos szaloncukor recept

Hozzéadta: Sutemeny receptek
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Marcipanos szaloncukor recept

Hozzavaldk: 1/2 kg cukor, 10 evBkandl viz és a megfeleld izesitd anyagok: feketekavé, marcipan, kékuszreszelék, kakad
vagy csokoladé és va,.

Egy ldbasba tesziink 50 dkg cukrot és 10 evdkanal vizet. Folyamatos keverés kézben a forrastél szamitva még 8 percig
fozzlk. Kézben 6-7 perc utan tanyérra tesziink egy kanal masszat, és gyorsan eldérzséljik. Ha sOrisddik és keményedik,
akkor a cukor j6. Ekkor levessziik a tGzrél, és belekeverjik az izesitfket. Kavésnal egy j6 adag erfs feketekavét és 3 deka
vajat (rummal is gazdagithatjuk). A csokoladést ugy készithetjiik, hogy kétkanalnyi kakaot adunk hozza vagy - ha
gazdagabban szeretnénk - tiz deka csokoladét és 6t deka vajat. Az igy elkészitett masszat porcelantalon vagy
marvanylapon - de lehet manyag vagddeszkan is - nedves kézzel tetszés szerinti vastagsagu raddéa sodorjuk.

Kih(lés eldtt megfeleld nagysagu darabokra vagjuk.

Az elkésziilt szaloncukrot csokoladébevonéval is bevonhatjuk. Vagjunk méretre selyempapirt és szines csomagolékat,
rojtozzuk be a szélét és - ha mar jél kihdltek - csomagoljuk be a cukorkékat.
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